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『鶏本来の旨みで真っ向勝負！！』
これが、ココリコが貫き通しているチキンへのこだ
わりです。2011年、ココリコ一号店を上野にオー

プンして以来、様々なロティサリー専門店の出店
を目にします。他社と、ココリコのロティサリーチ
キンの違い。それは間違いなく“鶏そのもので勝
負しているか”です。

ココリコは、鳥取県西部のすそのでのびのびと育
てられた朝じめの大山鶏を使用し、ブレンド塩の
みで味付けしています。一般的にはブロイラーや
ブラジル産が使われる事が多く、鶏臭さを隠すた

『インポーターの舌を知ることが、好みのワイン
に出会える近道』
（※インポーター＝ワイン輸入会社）

この考え方に基づき、日本初、“インポーター別
ワインリスト”を作成いたしました。空前のワイン
ブームの昨今、本当に自分の好みのワインに出
合えているお客さまが、はたしてどれだけいる
のでしょうか？とりあえず、知っている葡萄品種
で探す・・・
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めにハーブや香辛料で味付けを行いますが、大
山鶏は肥料と飼育環境の違いから、鶏臭さがほ
ぼありません。

また、大山鶏の特徴として、胸肉が柔らかく冷め
てもジューシーさを保ちやすい事と、皮が厚めで、
長時間（約1時間）オーブンで熱を入れても、鶏の

肉汁が皮目から逃げ出しにくい、という利点があ
ります。そのため、皮はパリパリ、切った瞬間肉
汁が溢れ出す、驚くほどの柔らかい肉質、余計な
味が一切しない鶏そのものの旨みを味わうことが
できます。

“朝じめ”大山鶏の肉汁溢れる『ロティサリーチキン』

ソムリエ要らず！自分好みのワインが必ず見つかる“秘密”

専用サーバーを使った
ブランデースプリッツァ

日本初!!

日本初!!

“スフレ”ブーム到来?!
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テーマはイタリア最北端
トレンティーノのコテージ日本初！フルオーダーメイドで作った当社だ

けの専用サーバーを起用。

自家製のブランデースプリッツァは、日替わ
りで全5種以上。さっぱりとしたフレッシュな

フルーツの香りは、ロティサリーチキンや
ピッツァなどとも相性抜群です。

「お腹いっぱい食べた後、それでも食べた
くなるデザートは？」

レストランでしか作れないアツアツふわふわ
の出来たてスフレに、冷たいアイスを“ドボ
ン”といれて・・・。

デザートは数種のスフレだけを、自信を持っ
てご提供！スフレブーム到来を狙います。

暖炉や木材、アンティーク家具を使った親しみ
と懐かしさを感じる“カジュアル＆クラシコ”な
店内です。テーブル74席/テラス6席/個室有り
スクリーン2台（パーティ対応可）

10.23NEW OPEN!! LA COCORICO渋谷
GEMS
渋谷5F

PIZZA&ROTISSERIE ピッツァ＆ロティサリー ラ・ココリコ

銀座・上野・横浜で大人気の大山鶏を使ったロティサリーチキンが“渋谷に登場”!!
粉からこだわった石窯で焼く“18cm”のピッツァや、サイズも選べる多種多様な手打ちパ

スタ、燻製料理、シャルキュトリーなどの前菜、スフレ・・・、全品手作りの自慢の料理を抜
群のコストパフォーマンスでお届けする、ちょっと大人の居酒屋が誕生します。

ブームの火付け役！

インポーターとタッグを組んで、各社の特徴から生
産者の顔まで表に出しました。まずは“これを飲め
ばウチの全てが分かる！”という拘りの1本を大きく
お薦めし、その1本が気に入れば、他のワインも嗜

好が大きくぶれる事はありません。また葡萄をわが
子のように愛し育てる『生産者』の姿を近くで見てい
るインポーターによって、生産者の紹介まで行い、
ぶどうの育った背景まで想い浮かべながら1杯を楽

しんで頂けるよう工夫いたしました。お客さまを飽き
させないために、半期に1度、出数の最も少ない下
位2社の入れ替えという企画も行います。スタッフ教

育や、インポーターごとの競争心の観点からも、今
までにない面白い企画になったのではと思います。

お店のスタッフに好みを伝えて・・・価格帯で・・・複
雑に並ぶワインリストの中から、本当に自分に合っ
た１本を探すのは通でもない限り至難の技。人そ
れぞれ、味や好みの表現方法も違います。そんな
中、行き付いた答えが、

『味や好みの近い“インポーター”を見つければ、後
はそのインポーターのお勧めするワインを選べば
いい！』という事。あえて趣味嗜好の一貫している、
個性的かつ規模の小さいインポーターを5社選出。
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